MARGHERITA

GRAN CAFFE
MARGHERITA

American Bar
Ristorante di Mare e di Terra

Coperto: 2€ per persona - Service: 2€ per person - Bedienung: 2€ pro person



ANTIPASTI - APPETIZER

Sformatini di Verdura in Fonduta 9

Vegetable Flan with light fondue

Gemiseauflaur mit Kasefondue

Deux petit Légumes Flan enveloppée dans la fondue au fromage
Canat c mopenpoayKkrtamu

Antipasto di Terra Toscano 15
Assortiment of Tuscan Cold Cuts and Cheeses

Gemischte Toskanisch Aufschnitt und Kése Platte

Assiette de Toscane Charcuterie et Fromage

MscHas 3akycka: BeT4MHa, Ko3a 1 Apyrue Buabl cbipa

Calamari e Gamberi al vapore con Quinoa 14

Steamed Squids and Shrimps with Quinoa salad
Gedampft tintenfisch und Garnele mit Quinoa
Calamars et Crevettes au Quinoa a la vapeur
Kanbmapbl 1 KpeeTku Ha napy ¢ KuHoa

Antipasto di Mare: il trio di assaggi* 15
Seafood appetizer : Three different seafood entrees

Fischer Vorspeise (drei varschiedene sorte)
Entrée de Mer: different dégustation de Poisson de Mer

Mopckas 3akycka (geryctaumoHHbI C3T U3 TpeX BMAOB pbib)

ZUPPE - FISH SOUP

Impepata di Cozze 13
Steamed Mussels cooked with Pepper and white Wine

Gedampft muscheln mit Pfeffe

Moules avec Poivre et Vin blanc

MUAUNNPUTOTOBNEHbI HA CKOBOPOZAE C TOMaTamu U 6enbim BUHOM

Zuppa di Mare* 20
SeaSoup

Meeresfriichtensuppe

Soupe de la Mer

Cyn U3 MOpPenpoayKTamu.

*| piatti sono preparati con materia prima surgelata all’origine. In calce é presente Tabella Allerge


https://context.reverso.net/traduzione/russo-italiano/%D1%81%D1%83%D0%BF+%D0%B8%D0%B7

PRIMI - FIRST COURSE

Tordelli al Ragu alla Bolognese* 14
Meat Ravioli with Bolognese sauce

Fleischgefullte Ravioli mit Rinderhackfleisch

Raviolis de Viande a la sauce Bolognaise

Topaennu: 6onblume PaBMoaMN C LOMALLIHUM dapLiem

Spaghetti allo Scoglio o alle Vongole* 15/17
Spaghetti with Seafood or with Clams

Spaghetti mit Meeresfruchten oder mit venusmuscheln
Spaghetto aux Fruits de Mer ou Palourdes

CnareTTt BOHron

Gnocchetti di Patate agli Scampi* 14
Potato Dumplings with Crabs Sauce

KartoffenlkloBchen mit Krebse

Gnocchis de Pommes de Terre au Crabes

HbOKKM: KapTodebHble KONOBKK C coycom u3 Kpabos

Risotto del Pescatore alla Maniera della Tradizione* 15
Fisherman’s Risotto: classic recipe with assorted seafood
Meeresfriichte Risotto

Risotto aux Fruits de Mer: Moules, Calmar, Crevette

PusoTtTo c mopenpogyKkramum

VIN IAGE lfl ey
I

b@@\‘

*| piatti sono preparati con materia prima surgelata all’origine. In calce é presente Tabella Allergeni;


http://www.google.it/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRxqFQoTCKPwmsXrgMcCFcXAFAodPGwAUw&url=http://it.123rf.com/archivio-fotografico/stile_liberty.html&ei=_Am5VaOCNcWBU7zYgZgF&psig=AFQjCNHrmWfu8f0lcJk5VSYXKQo2-nEBew&ust=1438276426489018

SECONDI — MAIN COURSES

Frittura Mista di Pesce (Totani, Gamberi, e Verdure croccanti)
Mixed Fried Fish with Vegetables

Gemischte Fischfritire und Gemuse (Pfeilkalmar,Garnelen und Gemdse)
Friture de poissons assortis avec Légumes

PpUTTO MUCTO: KaNbMapbl, KpeBETKM BO GpuTiope

Tagliata di Tonno Fresco con Cipolla in agrodolce
Grilled fresh Tuna with sweet Onion

Thunfischfilter mit karamellisierten Zwiebeln

Steak de thon fraiches avec Oignon caramélise

CBeXKMI CTEMK M3 TYHLLA CO CIAAKUM U KUC/bIM JIYKOM

Branzino Fresco alla Griglia o all'lsolana

Fresh grilled Sea Bass au naturel or in “Isolana” (baked with vegetables) style
Seebarsch oder gegriller natur oder im Ofen in Isolana stil

Bar grilles a la nature ou in Isolana style

[opaga cubac Ha rpuae Uau B SyXOBKe C MOMUAOPOM, KapPTOLLIKa , O/IMBKU

Filetto di Manzo alla Griglia
Grilled Beef Tenderlain

Gegrillter Rinderfilet
Filet de Boeuf Grillé

dune roeaanHbI Ha rpune

Cotoletta alla Milanese con Patate

Breaded Escalope & French fried Potatoes

Panierte sweinschnitzel mit Pommes frites

Petit Escalope a la milanaise (panée) avec Pommes frites
KoTneta c kaptodenem ¢pu

16

18

18/21

23
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*| piatti sono preparati con materia prima surgelata all’origine. In calce é presente Tabella Allergeni;
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CONTORNI - SIDE DISHES

Insalata Verde o di Pomodori 5
Green or Tomatoes Salad

Griiner Salat oder Tomaten Salat

Salade Verte ou avec Tomate

Canat 3enéHbl UM TOMaTHbIN

Insalata Mista di Stagione 6
Mixed season Salad

Gemischter Salat

Salade panachée

MMKC CE€30HHbIX CanaTos

Patate Fritte 6
Fried or Backed Potatoes

Fritten kartoffeln

Pommes de terre Frites

Kaptodenb dppu

Verdure al Forno 6
Mixed grilled Vegetables

Ofengemiise

Légumes au four

MeyeHbe oBoLWM

MENU’ BAMBINI - KID’'S MENU’

Penne alla Pomarola 7
Pasta with fresh Tomato Sauce

Pasta mit frischen TomatensoRe

Pates a la Sauce Tomate fraiches

MeHHe ¢ noMMAopKamm

Cotoletta baby Impanata con Patate Fritte 10
Breaded Escalope & French fried Potatoes

Panierte sweinschnitzel mit Pommes frites

Petit Escalope a la milanaise (panée) avec Pommes frites

KoTtneta ¢ kKaptodenem dppu

Baby Hamburgher con Patate Fritte ( Manzo 120 Gr.) 11

*| piatti sono preparati con materia prima surgelata all’origine. In calce é presente Tabella Allergeni



DESSERTS

Sorbetto al Limone o Sgroppino
Lemon Sorbet/with Vodka
Zitronensorbet ohne/mit Alkohol

Sorbet au Citron

JINMOHHBI copbeT

Panna Cotta della Casa (Fragola,Frutti di bosco,Caramello o Cioccolato)
Homemade Pudding with: Strawberry, Red fruits, Caramel or Chocolate topping
Sahne Pudding mit soRRe: Erdbeeren/ Waldbeeren/Karamell o Schokolade
Cream pudding: Fraises, Fruits rouges, Caramel ou Chocolat

naHHa KOTTa AOMalLHWUIA C:KNy6HUKa/aroabl/Kapamesib UM LWOKoa4,

Tartufo (Bianco, Nero) 0 Affogato

Black or White Truffle without / with Coffee
Eisspezialitat (schwarzen oder weiber) ohne/mit Kaffee
Truffe noire ou Blanche/avec Café

JecepT U3 MmopoKeHoro B KodeHol obonouke

Ananas(anche con Maraschino)

Pineapple / Pineapple with Maraschino Liqueur
Ananas ohne/mit Maraschino

Ananas au naturel ou Marasquin sur demande
AHaHaC TaKXe C IMKEPOM MapPaCKMHO

Gelato (crema o cioccolato ) e Affogato

Ice Cream without / with Coffee

Vanilleeis Order Schokoladeeis ohne/Kaffee

Golts classiques de Créme glacée ou avec du Café
MopOoKeHoe B aCCOPTUMEHTE KPEM MJIM LLOKOIAZ, TaKxKe C Kod

Tiramisu della Casa
Homemade Tiramisu
Hauses Tiramisu
Tiramisu de la maison
Tupamucy 4OMaLLHWIA

Semifreddo con Pinoli e Cioccolato
Parfait with Pine Nuts and Chocolate Topping
Shockoladenparfait mit Pinienkerner

Parfait au Pignons et aux Chocolat

Cemundpeso (c KegpoBbIMM OpeLIKamK WOKOAAL0M)

4/

4/



| VINI BIANCHI

Vino Bianco alla spina: %/%/1It Cantine Angeli 5/8/11
Montecarlo Bianco Wandanna 17/160
Pinot Grigio Borgo dei Vassalli Lorenzon 17/188
Falanghina Salsole 17/18%
Chardonnay Borgo dei Vassalli Lorenzon 18
Muller Thurgau Conti D’Arco 18
Sauvignon Borgo dei Vassalli Lorenzon 17/208
Vermentino di Luni La Pietra del Focolare 17/200
Vernaccia di San Gemignano La Lastra Bio 20
Greco di Tufo Salsole 21
Collio Ribolla Gialla Buzzinelli 22
Vermentino di Gallura Zanatta DOCG Renadoro 23
Gewurtztraminer Conti D’Arco v8/240
Roero Arnais Cossetti 26
Etna Bianco Ginestra 28
Vasario IGT Fattoria del Buonamico 30

| VINI ROSSI

Vino Rosso alla spina: %4/ ¥%/1lIt 5/8/12
Montescudaio Sorbaiano Emme 17/184
Chianti Classico Dianella DOCG 17/186
Morellino di Scansano San Felo 17/204
Bolgheri Rosso Aia Vecchia Lagone 17/208
Rosso di Montepulciano Bindella 20
Rosso di Montalcino Poggio dell’Aquila 22
Nobile di Montepulciano Bindella 28
Bolgheri Rosso Il Bruciato Antinori 32

Brunello di Montalcino Poggio dell’Aquila 40



ROSFE’

Rose Vetree Taranta IGT 17/186

LE BOLLICINE

Prosecco DOC Extra Dry 18
Prosecco Valdobbiadene Brut Ca Vittoria Costa dei Peschi 24
Franciacorta Brut Villa Crespia 35
Franciacorta Saten Villa Crespia 35
Franciacorta Roseé Villa Crespia 35
Franciacorta Bellavista Alma Gran Cuvee Brut 45
Franciacorta Ca’ Del Bosco Cuvee Prestige Brut 45
Champagne Brut Grand Cru Blanc de Blancs — chardonnay 50
VINI DOLCI
Moscato DOC 17/404

Passito DOC 17/406




TABELLA DEGLI ALLERGENI

GLI ANTIPASTI

» Le Bruschette Contadine ﬁ

= Il Tris di Mare (& o
= Tagliere di Terra \,:
= Crudo e Bufala ﬂ

= Caprese ﬂ
= Sformatini di Verdura i*ifi_’ :

Y
= Calam. e Gamb. Quinoa ::Li 1

R
i

= Carpaccio diBresaola L

» Tartara di Manzo

0¥

» Tartaradi Tonno
LE ZUPPE

Zuppa di Mare

Soute Cozze Vongole &« 4

Impepata di Cozze b d

| PRIMI
= Penne alla Pomarola ﬁ
« Tordeli alRagu W8 ] |
< a>igl T
= Risotto di Mare ﬂ:m
« Tagliatelle Carbonara & 4 ﬂm
| & ol >
= Spaghett alle Vongole | Jota
= Tagliolini Verdure K
= Spaghetti all Astice

= Gnocchi Granchio

= Spaghetti allo Scoglio

| SECONDI
* Mianese 1f
b Sl
« Fiittura di Pesce

= Giigliata di Pesce :

= Branzino alllsolana E:
= Hamburger Gourmet E:
» Pesce Spada E:
= Tagliata di Tonno E:
= Filetto di Manzo L

» Salmone al Forno

* Pizzaal Cotto

- izzaaloudo <@
= Pizza Primavera m
» Pizza Salame piccante m
» Pizza4 Fomaggi m

= Pizza Quattro Stagioni

CONTORNI
* Insalata Verde

* Insalata di Pomodori A
* Insalata mista EAE
 Patate fritte EAE

* Insalata Conchiglia ﬂ

* Insalata Tireno -

< Verdure al forno i’i
| DOLCI

* PannaCotta ﬂ!:

= Crema Catalana ﬂwi_’

« Tramisi & S
LE PIZZE

- PizaBianca 1
* PizzaMargherita m
* Pizza Napoli

* PizzaMarinara ﬁ

3.

= PizzaSpecke Mascarponem
« PizzaVegetariana Ehd
= P.Trevis, Crudo e Gorgo. m
= P. Salsiccia, Pep. e Cipolle m
= Pizzaai Frutti di Mare m
= Pane Arabo m
= Calzone m

LEGENDA

Cereali contenenti Glutine

.

Crostacei e prodotti a base

: |

ArXBEJILNRXRAIE

Uova e prodotti a base
Pesce e prodotti a base
Arachidi e prodotti a base
Soia e prodotti a base
Latte, Lattosio e prodotti a base
Frutta a gusci

Senape e prodotti a base
Anidride sofforosa e sofii
Lupini e prodotti a base
Molluschi e prodotti a base
Sedano e prodotti a base

e
hd
Sesamo e prodotti a base “

ALTRI PRODOTTI
Impasto pizza
Mozzarella
Acciughe
Prosciutto cotto
Mascamone
Gorgonzola
Lische di pesce
Bumo

Gamberi

EOJIRIIERIRA

Vino bianco

Brodo di Pesce

Roux

=

Pesto
Savoiard C

Pasta 4 formaggi

E

Gnocchi
Mozzarella
Couscous

Pane integrale

= RBRAIRAZ3

Dado

i

Dado di Pesce



LE PIZZE

Pizza Bianca - Base of Cheese, no Tomato

Pizza Marinara - Tomato, Garlic & Parsley

Pizza Margherita - Tomato & Mozzarella

Pizza Napoli - Margherita with Capers & Anchovies

Pizza ai Wurstel - Margherita with Wurstel

Pizza Primavera - Cheese, Cherry Tomatoes and Rocket

Pizza al Salamino Piccante - Margherita with spicy Salami

Pizza ai 4 Formaggi - Four cheeses, no Tomato

Pizza Vegetariana — P. Margherita with Vegetables

Pizza al Prosciutto Cotto - Margherita with Ham

Pizza 4 Stagioni — P. 4 Season: Olives,Ham,Artichokes,Mushrooms

Pizza al prosciutto Crudo - Margherita with Parma Ham

Focaccia Cotto e Mozzarella- Focaccia with Ham and Mozzarella

Pizza Speck e Mascarpone - Margherita with Speck and Mild Cheese
Calzone - Pizza calzone (stuffed with Mozzarella & Ham)

Pizza CI'UdO, Rucola e Parmigiano- With Parma Ham,Rocket and Grana
Pizza Salsiccia, Peperoni, CipoIIa — With Sausages, Peppers and Onions

Focaccia Crudo e Mozzarella-Focaccia with Parma Ham and Mozzarella

Pizza Trevisano,Crudo e Gorgonzola - with Chicory,Blue Cheese and Ham
Pizza ai Frutti di Mare - Margherita with Seafood

Pane Arabo - Flat Bread with Mozzarella, Ham, Salad and Tomato

* |l pescato presente nei nostri menu viene sottoposto ad abbattimento termico come da regolamento CE 853/2004
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