MARGHERITA

CRAN CAFFE
MADRCHERITA

American Bar
Ristorante di Mare e di Terra

N L2
| Bl

Coperto: 3€ per persona - Service: 3€ per person - Bedienung: 3€ pro person

In calce é presente tabella allergeni — Presso la direzione é consultabile la lista ingredienti



ANTIPASTI - APPETIZER

La Bruschetta Classica

Bruschetta with Olive Oil and tomatoes
Gerostete Brotscheibe mit Tomaten, Knoblauch und Olivendl
Pain grillé avec de tomates a I'ail et a I'huile d'olive

BpyckeTTa c noOMMA0OpPamMu 1 OSIMBKOBbIM Mac/OM

Caprese

Fresh Tomato, Basil and Mozzarella Cheese
Frisch Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Tomates fraiches, basilic et fromage mozzarella

Ceerxkue nomMmumaopbl, 6a3snANK U1 mMmouapenna

Sformatini di Verdura in Fonduta

Vegetable Flan with light fondue
Gemuseflan mit Kasefondue
Deux petits flans de légumes avec fondue au fromage

OBOLLHOW NUPOT C CbIpOM

Prosciutto e Melone
Parma Ham and Melon
Parma-Schinken und Melone
Jambon de Parme et Melon
MpowyTTo M3 Mapmbl ¢ AblHeN

Calamari e Gamberi al vapore con Quinoa

Steamed Squids and Shrimps with Quinoa salad
Gedampfte Tintenfische und Garnelen mit Quinoa-Salat
Calmars et crevettes vapeur avec quinoa

Kanbmapsbl M KpeBeTKK Ha napy ¢ KnHoa

Antipasto di Terra Toscano
Assortiment of Tuscan Cold Cuts and Cheeses
Toskanische Wurst- und Kaseplatte

Assiette de charcuteries et fromages toscans
TocKaHCKan 3aKycKa: MACHOE accopTy U Cbipbl

Antipasto di Mare: il trio di assaggi*
Seafood Appetizers: Three different Seafood entrees

Fisch Vorspeise (drei verschiedene Sorten)
Entrée de Mer: trois dégustations de poissons

MopcKas 3aKycKa (AerycTauMoHHbIN C3T M3 TPexX BUAO0B pbib)

* Il pescato presente nei nostri menu viene sottoposto ad abbattimento termico come da regolamento CE 853/2004
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CARPACCI

Carpaccio di Bresaola (con Rucola, Pomodoro e Grana) 14
Bresaola Carpaccio (with Rocket, Tomatoes and Grana cheese)

Rindfleisch-Carpaccio (mit Rucola, Tomaten und Grana-Kase)

Bresaola carpaccio (avec roquette, tomates et fromage Grana)

Kapnayyo v3 roBAAnHbI C PYKKOJI0M, NOMUA0PAMU U CbIPOM NapmesaH

Tartara di Tonno con Guacamole* 18
Tuna tartare with Guacamole sauce

Thunfisch Tartar mit Guacamole

Tartare de Thon avec Guacamole

TapTap U3 TyHUa C ryakamone

ZUPPE DI PESCE - FISH SOUP

Impepata di Cozze 13
Steamed Mussels cooked with Pepper and white Wine

Geddampfte Muscheln mit Pfeffer und Weiwein

Moules avec Poivre et Vin blanc

Mwuguu, NpUroToBAEHHbIE C Nepuem 1 6enbim BUHOM

Zuppa di Mare caldo*(Scampi,Calamari,Gamberoni,Vongole e Granchi) 23
Seafood Soup (Scampi, Squid King Prawns, Clams and Crabs)

Meeresfriichtensuppe (Scampi,Tintenfische, Riesengarnelen und Krebse)

Soupe de la Mer: (Langoustines,Calmars,Gambas, Palourdes et Crabes)

Cyn U3 MOpPEenpoayKTOB

* Il pescato presente nei nostri menti viene sottoposto ad abbattimento termico come da regolamento CE 853/2004


http://www.google.it/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRxqFQoTCKPwmsXrgMcCFcXAFAodPGwAUw&url=http://it.123rf.com/archivio-fotografico/stile_liberty.html&ei=_Am5VaOCNcWBU7zYgZgF&psig=AFQjCNHrmWfu8f0lcJk5VSYXKQo2-nEBew&ust=1438276426489018

PRIMI - FIRST COURSE

Pennette al Pomodoro e Basilico

Pasta with fresh Tomato Sauce & Basil

Makkaroni mit frischer TomatensoRe und Basilikum
Pates courtes a la sauce Tomate et Basilique

MeHHe ¢ nomMmuaopammn 1 6asnnMKom

Paccheri alle Verdure

Maccheroni (fresh pasta) with Vegetable Sauce
Paccheri mit Gemuse

Paccheri aux Légumes

[Macra c oBowammn

Tordelli alla Bolognese*

Meat Ravioli with Bolognese sauce

Fleischgeflllte Ravioli mit Bolognesesauce

Ravioli de Viande a la sauce Bolognaise

[lomaluHue nesbMeHN ¢ MACHbIM coycom bonoHbese

Tagliatelle alla Carbonara di Mare
Seafood Carbonara Tagliatelle

Bandnudeln mit Meeresfriichten Carbonara
Tagliatelle Carbonara aux Fruits de la mer
MacTa kKapboHapa c MopenpoayKTamu

Gnocchetti di Patate agli Scampi*
Potato Dumplings with Scampi
KartoffenlkloRchen mit Scampi

Gnocchi de pommes de terre avec Scampis
HokKeTTU 13 KapTtodena c Ckamnu

Spaghetti allo Scoglio *
Spaghetti with Seafood
Spaghetti mit Meeresfriichten
Spaghetti aux Fruits de Mer
CnareTTu ¢ mopenpoayKTamu

Risotto del Pescatore*

Fisherman’s Risotto: classic recipe with assorted seafood
Meeresfrichte Risotto

Risotto aux Fruits de Mer

Pu3otTo ¢ mopenpogyktamu

Spaghetti all’Astice*
Spaghetti with Lobster and Basil
Spaghetti mit Hummer
Spaghettis au Homard

CnareTTn c nobcTepamu

* Il pescato presente nei nostri ment viene sottoposto ad abbattimento termico come da regolamento CE 853/2004
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SECONDI DI MARE - FISH COURSES

Salmone alla Crema di Basilico e Rucola 16
Fresh Salmon baked with Basil Sauce & Rocket

Gebackener Lachs mit Basilikumsauce und Rucolasalat
Saumon cuit au four avec une sauce au basilique et roquette
Jlococb B AyxoBKe ¢ coycom u3 6asunanka

Frittura Mista di Pesce (Totani, Gamberi, e Verdure croccanti) 17
Mixed fried fish with fried vegetables

Gemischte Fisch Fritiire (Tintenfisch, Garnelen und Gemuse)

Friture de poissons assortis avec légumes frits

®PUTTO MUCTO: }KapeHan pblba C KapeHbIMKU 0BOLLAMM

Tagliata di Tonno Fresco con Cipolla in agrodolce 18
Grilled fresh Tuna with sweet&sour Onion

Thunfischsteack mit sti-sauren Zwiebeln

Filet de thon frais avec oignon a l'aigre-doux

dune TyHLA C KUCNO-CNAAKUM TYKOM

Branzino Fresco alla Griglia o all’'lsolana 19/23
Fresh grilled Sea Bass natural or in “Isolana” style (baked with vegetables)

Gegrillter Seebarsch oder im Ofen im Isolana-Stil (mit Gemse)

Bar grillé a la nature ou a la maniére “Isolana” (avec des légumes cui tau four)

Cubac Ha rpune unm B ctune “U3onaHa” (c osowamm)

Grigliata Scampi e Gamberoni 24
Grilled Scampi and King Prawns

Gegrillte Scampi und Riesengarnelen

Grillade de Scampis et Gambas

pnnb Ckamnu 1 KpynHble KpeseTku

Catalana Astice,Gamberoni e Scampi* 52
Catalana with Lobster, Prawn and Scampi with vegetables and fruits

Katalana mit Hummer, Riesengarnelen und Scampi mit Gemiise und Obst

Homard, Gambas et Langoustine a la Catalane (avec des legumes et des fruits)

KaTanoHCKMiM omap, KPeBETKM 1 CKamnu

* Il pescato presente nei nostri menu viene sottoposto ad abbattimento termico come da regolamento CE 853/2004
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SECONDI DITERRA - MEAT COURSES

Milanese con Patate

Breaded and fried steak in the Milanese’s style
Paniertes Schnitzel nach Maildander Art
Escalope a la milanaise (panée)

YKapeHas KoTneTta B MUIaHCKOM CTUe

Hamburgher Gourmet (Manzo 150 Gr.)

Gourmet Beef Burger

Rindfleisch-Burger mit Schafskase, Zwiebeln, Tomaten und Salat
Burger Gastronomique

T'ypmaH cKkuit byprep

Filetto di Manzo alla Griglia (Gr.220)
Grilled Beef Tenderlain

Gegrilltes Rinderfilet

Filet de Boeuf Grillé

dune v3 roBaguHbl Ha rpune

CONTORNI - SIDE DISHES

Insalata Verde o di Pomodori
Green or Tomatoes Salad

Griiner Salat oder Tomatensalat
Salade Verte ou avec tomates

Canat 3enéHblvi AN TOMaTHbIN

Insalata Mista di Stagione
Mixed season Salad

Gemischter Salat

Salade panachee

CanaTt MMKC CE30HHBIX OBOLLLeW

Patate Fritte o al Forno

Fried or Backed Potatoes

Frittierte Kartoffeln oder Ofenkartoffeln
Pommes de terre Frites ou au four
KapTodenb ¢ppu nam saneyéHHbIn

Verdure al Forno
Mixed grilled Vegetables
Ofengemischtes Gemiise
Légumes au four

Osowm B AyXOBKe

* Il pescato presente nei nostri menti viene sottoposto ad abbattimento termico come da regolamento CE 853/2004
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INSALATE - SALADS

Insalata Tirreno: Lattuga, Mozzarella, Carote, Tonno, Pomodoro e Olive 10
Thyrrhenian Salad: Mozzarella, Carrots, Tuna, Tomatoes and Olives

Tyrrhenischer Salat: Kopfsalat, Mozzarella, Karotten, Thunfisch, Tomaten und Oliven
Thyrrénienne salade: Mozzarella, Carottes, Thon, Tomate et Olives

TuppeHckoe Canart: TyHeL, moLapenna, canat, MOPKOBb, MOMUAOPbLI U OJIMBKU

Insalata Estate:Rucola,Grana,Pomodori Pachini e Salmone affumicato 12
Summer Salad: Rocket, Grana Cheese, Cherry Tomatoes and Smoked Salmon

Sommersalat: Rucola, Grana Padano Kase, Kirschtomaten und Raucherlachs

Salade de I'été: Roquette, Tomates “Pachini”, Fromage de Grana et Saumon Fumé

JleTHUIA canat: pyKKoAa, Cbip NapmesaH, NOMUAOPUYMKM U KonyéHblii Jlococb

Caesar Salad: Pollo,Lattuga,Grana,Uova e Salsa Worcestershire 12
Caesar-Salad

Salade César

Canart Llesapb: Kypuua, canaT naTtyra, Cbip napmesaH u coyc Worcestershire

MENU’ BAMBINI - KID’S MENU’

Pennette alla Pomarola 6
Pasta with fresh Tomato Sauce

Pasta mit frischer TomatensoRe
Pates a la Sauce de tomates fraiches
MeHHe ¢ nomuaopKkamm

Baby Pizza Margherita 5

Cotoletta Impanata con Patate Fritte 8
Breaded Escalope & French fries

Panierte Schnitzel mit Pommes frites

Petit Escalope panée avec des frites

KoTneTa c »KapeHbiMm KapTodenem

Focaccina con Nutella 8

Baby Hamburgher con Patate Fritte (Manzo 120 Gr.) 10
Baby Burger with French fries

Kleiner Hamburger mit Pommes frites

Petit Burger avec des frites

ManeHbKMIi rambyprep C *KapeHbim KapTodpenem

* Il pescato presente nei nostri menu viene sottoposto ad abbattimento termico come da regolamento CE 853/2004


https://it.wikipedia.org/wiki/Parmigiano
https://it.wikipedia.org/wiki/Salsa_Worcestershire

LE PIZZE

Pizza Bianca - Base of Cheese, no Tomato

Pizza Marinara - Tomato, Garlic & Parsley

Pizza Margherita - Tomato & Mozzarella

Pizza Napoli — Margherita with Capers & Anchovies

Pizza ai Wurstel - Margherita with Wurstel

Pizza Primavera - Cheese, Cherry Tomatoes and Rocket

Pizza al Salamino Piccante — Margherita with spicy Salami

Pizza ai 4 Formaggi - Four cheeses, no Tomato

Pizza Vegetariana — P. Margherita with Vegetables

Pizza al Prosciutto Cotto - Margherita with Ham

Pizza 4 Stagioni — P. 4 Season: Olives,Ham,Artichokes,Mushrooms

Pizza al prosciutto Crudo — Margherita with Parma Ham

Focaccia Cotto e Mozzarella- Focaccia with Ham and Mozzarella

Pizza Speck e Mascarpone - Margherita with Speck and Mild Cheese
Calzone - Pizza Calzone (stuffed with Mozzarella & Ham)

Pizza CI'UdO, Rucolae Parmigiano- With Parma Ham,Rocket and Grana
Pizza Salsiccia, Peperoni, Cipolla — With Sausages, Peppers and Onions

Focaccia Crudo e Mozzarella-rocaccia with Parma Ham and Mozzarella

Pizza Trevisano,Crudo e Gorgonzola - with Chicory,Blue Cheese and Ham
Pizza ai Frutti di Mare — margherita with Seafood

Pane Arabo - Fiat Bread with Mozzarella, Ham, Salad and Tomato

* |l pescato presente nei nostri menu viene sottoposto ad abbattimento termico come da regolamento CE 853/2004
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| VINI BIANCHI

Vino Bianco alla spina: %/%/1It
Muller Thurgau Conti D’Arco
Sauvignon Buzzinelli
Falanghina Salsole
Chardonnay Buzzinelli

Pinot Grigio Buzzinelli

Ribolla Gialla Buzzinelli

Vermentino di Luni Picedi Il Chioso

Vernaccia di San Gemignano Casa alle Vacche
Greco di Tufo Salsole
Gewurtztraminer Conti D’Arco

Chablis Laroche

| VINIROSSI

Vino Rosso alla spina: %/ %/11t
Montescudaio Sorbaiano Emme
Chianti Classico Ideo

Morellino di Scansano San Felo

Rosso di Montepulciano Chiacchera
Bolgheri Rosso Aia Vecchia Lagone
Rosso di Montalcino Poggio dell’Aquila
Nobile di Montepulciano

Bolgheri Rosso Il Bruciato Antinori

ROSE’

Rosé Vetrere Taranta IGP

5/9/14
22
18/226
20
18/226
18/226
18/224

18/240

24
22
28

50

5/9/14

18/216

78/200)

19/248
24

110/286

T 10/28%
42

55

78/204



LE BOLLICINE

Prosecco DOC Extra Dry Ca Venanzio 22
Franciacorta Brut Muratori 40
Franciacorta Saten Muratori 40
Rose Brut Muratori 45
Franciacorta Bellavista Alma Cuvee Brut 55
Champagne Moet & Chandon 80
Champagne Special Cuvee Bollinger 100

VINI DOLCI

Moscato DOC 710/406

Passito DOC 17/408
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Cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o loro ceppi ibridati e
prodotti derivati.

Crostacei e prodotti a base di crostacei.

Molluschi e prodotti a base di molluschi.

Pesce e prodotti a base di pesce.

Uova e prodotti a base di uova.

Latte e prodotti a base di latte.

Arachidi e prodotti a base di arachidi.

Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci (tutte le varieta) e i loro prodotti.
Sedano e prodotti a base di sedano.

Soia e prodotti a base di soia.

Senape e prodotti a base di senape.

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/It.

Lupini e prodotti a base di lupini.

La Bruschetta Classica: Glutine (1)

Caprese: Latte (6)

Sformatini di Verdura in Fonduta: Latte (6)

Prosciutto e Melone: -

Calamari e Gamberi al vapore con Quinoa: Crostacei (2), Molluschi (3)
Antipasto di Mare: il trio di assaggi: Crostacei (2), Molluschi (3), Pesce (4)

Antipasto di Terra Toscano: Glutine (1), Uova (5), Latte (6), Frutta a guscio (8), Soia (10),
Sedano (9), Senape (11), Sesamo (12)

Carpaccio di Bresaola (con Rucola, Pomodoro e Grana): Latte (6)
Tartara di Tonno con Guacamole: Pesce (4)

Impepata di Cozze: Molluschi (3)
Zuppa di Mare caldo (Scampi, Calamari, Gamberoni, Vongole e Granchi): Crostacei (2),
Molluschi (3), Pesce (4)

Pennette al Pomodoro e Basilico: Glutine (1)

Paccheri alle Verdure: Glutine (1), Sedano (9)

Tordelli alla Bolognese: Glutine (1), Uova (5), Latte (6), Sedano (9)

Tagliatelle alla Carbonara di Mare: Glutine (1), Pesce (4), Latte (6)

Gnocchetti di Patate agli Scampi: Glutine (1), Crostacei (2), Molluschi (3), Pesce (4)
Spaghetti allo Scoglio o alle Vongole: Glutine (1), Crostacei (2), Molluschi (3), Pesce (4)
Risotto del Pescatore: Glutine (1), Crostacei (2), Molluschi (3), Pesce (4)

Spaghetti all’Astice: Glutine (1), Crostacei (2), Pesce (4)

Frittura Mista di Pesce (Totani, Gamberi e Verdure croccanti): Glutine (1), Crostacei (2),
Molluschi (3), Pesce (4)

Salmone alla Crema di Basilico e Rucola: Pesce (4), Latte (6)

Tagliata di Tonno Fresco con Cipolla in agrodolce: Pesce (4), Anidride solforosa e solfiti (13)

Branzino Fresco alla Griglia o all’lsolana: Pesce (4)
Grigliata Scampi e Gamberoni: Glutine (1), Crostacei (2), Molluschi (3), Pesce (4)
Catalana Astice, Gamberoni e Scampi: Crostacei (2), Pesce (4)



Milanese con Patate: Glutine (1), Uova (5)
Hamburger Gourmet (Manzo 150 Gr.): Glutine (1), Latte (6)
Filetto di Manzo alla Griglia (Gr.220): -

Insalata Verde o di Pomodori: -
Insalata Mista di Stagione: -
Patate Fritte o al Forno: Glutine (1)
Verdure al Forno: -

Insalata Tirreno: Latte (6), Pesce (4)
Insalata Estate: Latte (6), Pesce (4)
Caesar Salad: Uova (5), Latte (6), Pesce (4)

Pennette alla Pomarola: Glutine (1)

Baby Pizza Margherita: Glutine (1), Latte (6)

Cotoletta Impanata con Patate Fritte: Glutine (1), Uova (5), Latte (6)
Focaccina con Nutella: Glutine (1), Latte (6), Arachidi (7)

Pizza Bianca: Glutine (1), Latte (6)

Pizza Marinara: Glutine (1)

Pizza Margherita: Glutine (1), Latte (6)

Pizza Napoli: Glutine (1), Latte (6), Pesce (4)

Pizza ai Wurstel: Glutine (1), Latte (6), Soia (10)

Pizza Primavera: Glutine (1), Latte (6)

Pizza al Salamino Piccante: Glutine (1), Latte (6)

Pizza ai 4 Formaggi: Glutine (1), Latte (6)

Pizza Vegetariana: Glutine (1), Latte (6), Sedano (9)

Pizza al Prosciutto Cotto: Glutine (1), Latte (6)

Pizza 4 Stagioni: Glutine (1), Latte (6), Sedano (9)

Pizza al Prosciutto Crudo: Glutine (1), Latte (6)

Pizza Speck e Mascarpone: Glutine (1), Latte (6)

Calzone: Glutine (1), Latte (6)

Pizza Crudo, Rucola e Parmigiano: Glutine (1), Latte (6)

Pizza Salsiccia, Peperoni, Cipolla: Glutine (1), Latte (6), Sedano (9)
Focaccia Crudo e Mozzarella: Glutine (1), Latte (6)

Pizza Trevisano, Crudo e Gorgonzola: Glutine (1), Latte (6)

Pizza ai Frutti di Mare: Glutine (1), Latte (6), Crostacei (2), Molluschi (3), Pesce (4)
Pane Arabo: Glutine (1), Latte (6)

Tiramisu: Glutine (1), Uova (5), Latte (6), Soia (10)

Panna Cotta (Fragola, Frutti di bosco, Caramello o Cioccolato): Glutine (1), Uova (5), Latte
(6), Soia (10)

Crema Catalana: Glutine (1), Uova (5), Latte (6), Soia (10)

Sorbetto al Limone o Sgroppino: -

Semifreddo alla Crema con Pinoli e Cioccolato: Glutine (1), Uova (5), Latte (6), Soia (10)
Tartufo (Bianco, Nero) o Affogato: Glutine (1), Uova (5), Latte (6), Soia (10)

Ananas (anche con Maraschino): -

Fragole/con Gelato: Latte (6)

Gelato (crema o cioccolato) o Affogato: Glutine (1), Uova (5), Latte (6), Soia (10)
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