
   

 

 

GRAN CAFFÈ 

MARGHERITA 
 

American Bar 

Ristorante di Mare e di Terra 

 
 

 
 

Coperto: 3€ per persona   -  Service: 3€ per person -  Bedienung: 3€  pro person 

 In calce è presente tabella allergeni – Presso la direzione è consultabile la lista ingredienti 



ANTIPASTI  - APPETIZER 

 
 

La Bruschetta Classica                                                        6 

       Bruschetta with Olive Oil and tomatoes 

Geröstete Brotscheibe mit Tomaten, Knoblauch und Olivenöl 
Pain grillé avec de tomates à l'aïl et à l'huile d'olive 

Брускетта с помидорами и оливковым маслом 

 

Caprese           9 
Fresh Tomato, Basil and Mozzarella Cheese 

Frisch Tomaten mit Mozzarella und Basilikum 

Tomates fraîches, basilic et fromage mozzarella 

Свежие помидоры, базилик и моцарелла 

 

Sformatini di Verdura in Fonduta                                                          11 
     Vegetable Flan with light fondue  

       Gemüseflan mit Käsefondue 

Deux petits flans de légumes avec fondue au fromage 

Овощной пирог с сыром 

 

Prosciutto e Melone        12 
Parma Ham and Melon 

Parma-Schinken und Melone 

Jambon de Parme et Melon 

Прошутто из Пармы с дыней  

 

 

Calamari e Gamberi al vapore con Quinoa      15 

      Steamed Squids and Shrimps with Quinoa salad  
       Gedämpfte Tintenfische und Garnelen mit Quinoa-Salat 
       Calmars et crevettes vapeur avec quinoa 

Кальмары и креветки на пару с Киноа 

 
 

Antipasto di Terra Toscano                                            15 
Assortiment of Tuscan Cold Cuts and Cheeses 

       Toskanische Wurst- und Käseplatte 

       Assiette de charcuteries et fromages toscans 

Тосканская закуска: мясное ассорти и сыры 
 

 

Antipasto di Mare: il trio di assaggi*                                                  16 
Seafood Appetizers: Three different Seafood entrees 

Fisch Vorspeise (drei verschiedene Sorten) 

Entrée de Mer: trois dégustations de poissons 

Морская закуска (дегустационный сэт из трех видов рыб) 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

* Il pescato presente nei nostri menù viene sottoposto ad abbattimento termico come da regolamento CE 853/2004 



CARPACCI 

 

Carpaccio di Bresaola (con Rucola, Pomodoro e Grana)    14 
Bresaola Carpaccio (with Rocket, Tomatoes and Grana cheese) 

Rindfleisch-Carpaccio (mit Rucola, Tomaten und Grana-Käse) 

Bresaola carpaccio (avec roquette, tomates et fromage Grana) 

Карпаччо из говядины с рукколой, помидорами и сыром пармезан 

 

Tàrtara di Tonno con Guacamole*                       18 
Tuna tartare with Guacamole sauce 

Thunfisch Tartar mit Guacamole 
Tartare de Thon avec Guacamole 

       Тартар из тунца с гуакамоле 
 

 

 

 
 
 

ZUPPE DI PESCE  -  FISH SOUP 
 

Impepata di Cozze        13 
Steamed Mussels cooked with Pepper and white Wine 

Gedämpfte Muscheln mit Pfeffer und Weißwein 

Moules avec Poivre et Vin blanc 

Мидии, приготовленные с перцем и белым вином 

 

 

Zuppa di Mare caldo*(Scampi,Calamari,Gamberoni,Vongole e Granchi )              23 
Seafood Soup (Scampi, Squid King Prawns, Clams and Crabs) 

Meeresfrüchtensuppe (Scampi,Tintenfische, Riesengarnelen und Krebse) 

       Soupe de la Mer: (Langoustines,Calmars,Gambas, Palourdes et Crabes) 

       Суп из морепродуктов 

 

 

 

 

 

 

 

* Il pescato presente nei nostri menù viene sottoposto ad abbattimento termico come da regolamento CE 853/2004 
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PRIMI -  FIRST COURSE 
 

 

Pennette al Pomodoro e Basilico                      11 

Pasta with fresh Tomato Sauce & Basil 

Makkaroni mit frischer Tomatensoße und Basilikum 

Pâtes courtes à la sauce Tomate et Basilique 
              Пенне с помидорами и базиликом 

 

Paccheri alle Verdure                                          12 
Maccheroni (fresh pasta) with Vegetable Sauce  

Paccheri mit Gemüse 

Paccheri aux Légumes 
       Паста с овощами  

 

Tordelli alla Bolognese*                                      14 
Meat Ravioli with Bolognese sauce 

Fleischgefüllte Ravioli mit Bolognesesauce 

Ravioli de Viande à la sauce Bolognaise 
Домашние пельмени с мясным соусом Болоньезе 

 

Tagliatelle alla Carbonara di Mare                       16 
Seafood Carbonara Tagliatelle 

Bandnudeln mit Meeresfrüchten Carbonara 

Tagliatelle Carbonara aux Fruits de la mer 
              Паста карбонара с морепродуктами 

 

Gnocchetti di Patate agli Scampi*                                                    16 
Potato Dumplings with Scampi 

Kartoffenlkloßchen mit Scampi 

Gnocchi de pommes de terre avec Scampis 

Гноккетти из Картофеля с Скампи 

 

Spaghetti allo Scoglio *                                           17 
Spaghetti with Seafood  

Spaghetti mit Meeresfrüchten  

Spaghetti aux Fruits de Mer  

Спагетти с морепродуктами  

 

Risotto del Pescatore*                                                       17 
Fisherman’s Risotto: classic recipe with assorted seafood 

Meeresfrüchte Risotto 

Risotto aux Fruits de Mer 

Ризотто с морепродуктами 

 

Spaghetti all’Astice*                                                        23 
Spaghetti with Lobster and Basil 
Spaghetti mit Hummer 

Spaghettis au Homard 

       Спагетти c лобстерами 

 

 

 

 

 

 

 

* Il pescato presente nei nostri menù viene sottoposto ad abbattimento termico come da regolamento CE 853/2004 



SECONDI DI MARE - FISH COURSES 

 

 Salmone alla Crema di Basilico e Rucola       16 
Fresh Salmon baked with Basil Sauce & Rocket 

Gebackener Lachs mit Basilikumsauce und Rucolasalat 

Saumon cuit au four avec une sauce au basilique et roquette 

Лосось в духовке с соусом из базилика 

 

Frittura Mista di Pesce (Totani, Gamberi, e Verdure croccanti)   17 
Mixed fried fish with fried vegetables 

Gemischte Fisch Fritüre (Tintenfisch, Garnelen und Gemüse) 

Friture de poissons assortis avec légumes frits 

Фритто мисто: жареная рыба с жареными овощами 

 

       Tagliata di Tonno Fresco con Cipolla in agrodolce                                       18 
Grilled fresh Tuna with sweet&sour Onion  

Thunfischsteack mit süß-sauren Zwiebeln 

Filet de thon frais avec oignon à l'aigre-doux 

       Филе тунца с кисло-сладким луком 

 

Branzino Fresco alla Griglia o all’Isolana                           19/23 
Fresh grilled Sea Bass natural or in “Isolana” style (baked with vegetables) 

Gegrillter Seebarsch oder im Ofen im Isolana-Stil (mit Gemüse) 

Bar grillé à la nature ou à la manière “Isolana” (avec des légumes cui tau four) 

Сибас на гриле или в стиле “Изолана” (с овощами) 

 

Grigliata Scampi e Gamberoni                                                           24 
Grilled Scampi and King Prawns  

Gegrillte Scampi und Riesengarnelen  

Grillade de Scampis et Gambas  

Гриль Скампи и Крупные Креветки 

 

Catalana Astice,Gamberoni e Scampi*     52 
Catalana with Lobster, Prawn and Scampi with vegetables and fruits 

Katalana mit Hummer, Riesengarnelen und Scampi mit Gemüse und Obst 

Homard, Gambas et Langoustine à la Catalane (avec des legumes et des fruits) 

       Каталонский омар, креветки и скампи 

 

 

 

 
 

 

 

 

* Il pescato presente nei nostri menù viene sottoposto ad abbattimento termico come da regolamento CE 853/2004 
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SECONDI DI TERRA  -  MEAT COURSES  

 

Milanese con Patate                                14 
Breaded and fried steak in the Milanese’s style 

       Paniertes Schnitzel nach Mailänder Art 

       Escalope à la milanaise (panée) 

Жареная котлета в миланском стиле 

 
Hamburgher Gourmet (Manzo 150 Gr.)                                         16 
Gourmet Beef Burger  

Rindfleisch-Burger mit Schafskäse, Zwiebeln, Tomaten und Salat 

Burger Gastronomique 

Гурман ский бургер 
 

Filetto di Manzo alla Griglia (Gr.220)                 25 
Grilled Beef Tenderlain 

Gegrilltes Rinderfilet 

Filet de Boeuf Grillé 

       Филе из говядины на гриле 

 

 

CONTORNI  -  SIDE DISHES 
 

Insalata Verde o di Pomodori      5 
Green or Tomatoes Salad 

Grüner Salat oder Tomatensalat 

Salade Verte ou avec tomates 

Салат зелёный или томатный 

 

Insalata Mista di Stagione       6 

Mixed season Salad 

Gemischter Salat 

Salade panachèe 

Салат микс сезонных овощей 

 

Patate Fritte o al Forno                                             6 
Fried or Backed Potatoes  

Frittierte Kartoffeln oder Ofenkartoffeln 

Pommes de terre Frites ou au four  

Картофель фри или запечённый 

 

Verdure al Forno        6 
Mixed grilled Vegetables 

Ofengemischtes Gemüse 

Légumes au four 

Овощи в духовке 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

* Il pescato presente nei nostri menù viene sottoposto ad abbattimento termico come da regolamento CE 853/2004 



INSALATE  -  SALADS 

 

Insalata Tirreno: Lattuga, Mozzarella, Carote, Tonno, Pomodoro e Olive                 10 

Thyrrhenian Salad: Mozzarella, Carrots, Tuna, Tomatoes and Olives 

Tyrrhenischer Salat: Kopfsalat, Mozzarella, Karotten, Thunfisch, Tomaten und Oliven 

Thyrrénienne salade: Mozzarella, Carottes, Thon, Tomate et Olives 

Тирренское Салат: тунец, моцарелла, салат, морковь, помидоры и оливки 

 

Insalata Estate:Rucola,Grana,Pomodori Pachini e Salmone affumicato                     12 

Summer Salad: Rocket, Grana Cheese, Cherry Tomatoes and Smoked Salmon 

Sommersalat: Rucola, Grana Padano Käse, Kirschtomaten und Räucherlachs 

Salade de l’été: Roquette, Tomates “Pachini”, Fromage de Grana et Saumon Fumé 

Летний салат: руккола, сыр пармезан, помидорчики и Копчёный Лосось 

 

     Caesar Salad: Pollo,Lattuga,Grana,Uova e Salsa Worcestershire                                 12 
Caesar-Salad 

Salade César 

       Салат Цезарь: курица, салат латуга, сыр пармезан и соус Worcestershire 

 

 

 

MENU’ BAMBINI - KID’S MENU’ 
 

Pennette alla Pomarola           6 
Pasta with fresh Tomato Sauce 

Pasta mit frischer Tomatensoße 

Pates à la Sauce de tomates fraîches 

Пенне с помидорками 

 

Baby Pizza Margherita           5 
 

Cotoletta Impanata con Patate Fritte         8 
Breaded Escalope & French fries 

Panierte Schnitzel mit Pommes frites 

Petit Escalope panée avec des frites 

Котлета с жареным картофелем 

 

Focaccina con Nutella                                                                                           8 

 

Baby Hamburgher con Patate Fritte (Manzo 120 Gr.)                                         10 

Baby Burger with French fries  

Kleiner Hamburger mit Pommes frites 

Petit Burger avec des frites 

маленький гамбургер с жареным картофелем 

 

 
 

 

 

* Il pescato presente nei nostri menù viene sottoposto ad abbattimento termico come da regolamento CE 853/2004 
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 LE PIZZE 
 

 

 

Pizza Bianca – Base of Cheese, no Tomato     8 

 

Pizza Marinara – Tomato, Garlic & Parsley     8 

 

Pizza Margherita – Tomato & Mozzarella     9 

 

Pizza Napoli – Margherita with Capers & Anchovies    9 

 

Pizza ai Wurstel – Margherita with Wurstel     10 

 

Pizza Primavera – Cheese, Cherry Tomatoes and Rocket    10 

 

Pizza al Salamino Piccante – Margherita with spicy Salami   10 

 

Pizza ai 4 Formaggi – Four cheeses, no Tomato     10 

 

Pizza Vegetariana – P. Margherita with Vegetables                   10 

 

Pizza al Prosciutto Cotto – Margherita with Ham    10 

 

Pizza 4 Stagioni – P. 4 Season: Olives,Ham,Artichokes,Mushrooms            11 

 

Pizza al prosciutto Crudo – Margherita with Parma Ham               11 

 

Focaccia Cotto e Mozzarella- Focaccia with Ham and Mozzarella                             11 
 

Pizza Speck e Mascarpone – Margherita with Speck and Mild Cheese             12 

 

Calzone – Pizza Calzone (stuffed with Mozzarella & Ham)               13 

 

Pizza Crudo, Rucola e Parmigiano- With Parma Ham,Rocket and Grana                  13 

 

Pizza Salsiccia, Peperoni, Cipolla – With Sausages, Peppers and Onions             13 

 

Focaccia Crudo e Mozzarella-Focaccia with Parma Ham and Mozzarella                        13 
 

Pizza Trevisano,Crudo e Gorgonzola – With Chicory,Blue Cheese and Ham           14 

  

Pizza ai Frutti di Mare – Margherita with Seafood              14 

 

Pane Arabo – Flat Bread with Mozzarella, Ham, Salad and Tomato               14 

 

 

 

 

 

* Il pescato presente nei nostri menù viene sottoposto ad abbattimento termico come da regolamento CE 853/2004 



I VINI BIANCHI 

 

       Vino Bianco alla spina: ¼/½/1lt                                                                   5/9/14 

Muller Thurgau Conti D’Arco           22 

Sauvignon Buzzinelli                                                                                8/22  

Falanghina Salsole             20 

Chardonnay Buzzinelli                                                                                       8/22  

Pinot Grigio Buzzinelli                                      8/22  

Ribolla Gialla Buzzinelli                                                                                     8/22  

Vermentino di Luni Picedi Il Chioso                                                                8/24

Vernaccia di San Gemignano Casa alle Vacche         24 

Greco di Tufo Salsole                                                                                              22 

Gewurtztraminer Conti D’Arco                                                                             28 

Chablis Laroche                                                                                                      50 

 

I  VINI ROSSI 

 
 

Vino Rosso alla spina: ¼/ ½/1lt                                                  5/9/14 

Montescudaio Sorbaiano Emme                                                                                           8/21  

Chianti Classico Ideo                                          8/20  

Morellino di Scansano San Felo       9/24  

Rosso di Montepulciano Chiacchera            24 

Bolgheri Rosso Aia Vecchia Lagone           10/28  

Rosso di Montalcino Poggio dell’Aquila                       10/28  

Nobile di Montepulciano                                                                                     42 

Bolgheri Rosso Il Bruciato Antinori                                 55 

  

 

ROSE’ 

 

Rosè Vetrere Taranta IGP                                                                      8/20  

 



LE BOLLICINE 

 

 
Prosecco DOC Extra Dry Cà Venanzio                                                                 22 

Franciacorta Brut Muratori                                                                                   40 

Franciacorta Saten Muratori            40 

Rosè Brut Muratori                                                                                                 45 

Franciacorta Bellavista Alma Cuveè Brut                                                            55 

Champagne Moet & Chandon                                                                              80 

Champagne Special Cuvèe Bollinger                                                                   100 

 

 

VINI DOLCI 
 

Moscato DOC                                                                                                      10/40  

Passito DOC                                                                                                          7/40  

 

 

 

 

 

 



ALLERGENI 

1. Cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o loro ceppi ibridati e 
prodotti derivati. 

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei. 
3. Molluschi e prodotti a base di molluschi. 
4. Pesce e prodotti a base di pesce. 
5. Uova e prodotti a base di uova. 
6. Latte e prodotti a base di latte. 
7. Arachidi e prodotti a base di arachidi. 
8. Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci (tutte le varietà) e i loro prodotti. 
9. Sedano e prodotti a base di sedano. 
10. Soia e prodotti a base di soia. 
11. Senape e prodotti a base di senape. 
12. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo. 
13. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/lt. 
14. Lupini e prodotti a base di lupini. 

ANTIPASTI 

 La Bruschetta Classica: Glutine (1) 

 Caprese: Latte (6) 

 Sformatini di Verdura in Fonduta: Latte (6) 

 Prosciutto e Melone: - 

 Calamari e Gamberi al vapore con Quinoa: Crostacei (2), Molluschi (3) 

 Antipasto di Mare: il trio di assaggi: Crostacei (2), Molluschi (3), Pesce (4) 

 Antipasto di Terra Toscano: Glutine (1), Uova (5), Latte (6), Frutta a guscio (8), Soia (10), 
Sedano (9), Senape (11), Sesamo (12) 

 

CARPACCI 

 Carpaccio di Bresaola (con Rucola, Pomodoro e Grana): Latte (6) 

 Tàrtara di Tonno con Guacamole: Pesce (4) 

ZUPPE DI PESCE 

 Impepata di Cozze: Molluschi (3) 

 Zuppa di Mare caldo (Scampi, Calamari, Gamberoni, Vongole e Granchi): Crostacei (2), 
Molluschi (3), Pesce (4) 

 
PRIMI 

 Pennette al Pomodoro e Basilico: Glutine (1) 

 Paccheri alle Verdure: Glutine (1), Sedano (9) 

 Tordelli alla Bolognese: Glutine (1), Uova (5), Latte (6), Sedano (9) 

 Tagliatelle alla Carbonara di Mare: Glutine (1), Pesce (4), Latte (6) 

 Gnocchetti di Patate agli Scampi: Glutine (1), Crostacei (2), Molluschi (3), Pesce (4) 

 Spaghetti allo Scoglio o alle Vongole: Glutine (1), Crostacei (2), Molluschi (3), Pesce (4) 

 Risotto del Pescatore: Glutine (1), Crostacei (2), Molluschi (3), Pesce (4) 

 Spaghetti all’Astice: Glutine (1), Crostacei (2), Pesce (4) 

SECONDI DI MARE 

 Frittura Mista di Pesce (Totani, Gamberi e Verdure croccanti): Glutine (1), Crostacei (2), 
Molluschi (3), Pesce (4) 

 Salmone alla Crema di Basilico e Rucola: Pesce (4), Latte (6) 

 Tagliata di Tonno Fresco con Cipolla in agrodolce: Pesce (4), Anidride solforosa e solfiti (13) 

 Branzino Fresco alla Griglia o all’Isolana: Pesce (4) 

 Grigliata Scampi e Gamberoni: Glutine (1), Crostacei (2), Molluschi (3), Pesce (4) 

 Catalana Astice, Gamberoni e Scampi: Crostacei (2), Pesce (4) 

 



SECONDI DI TERRA 

 Milanese con Patate: Glutine (1), Uova (5) 

 Hamburger Gourmet (Manzo 150 Gr.): Glutine (1), Latte (6) 

 Filetto di Manzo alla Griglia (Gr.220): - 

CONTORNI 

 Insalata Verde o di Pomodori: - 

 Insalata Mista di Stagione: - 

 Patate Fritte o al Forno: Glutine (1) 

 Verdure al Forno: - 

INSALATE 

 Insalata Tirreno: Latte (6), Pesce (4) 

 Insalata Estate: Latte (6), Pesce (4) 

 Caesar Salad: Uova (5), Latte (6), Pesce (4) 

MENU’ BAMBINI 

 Pennette alla Pomarola: Glutine (1) 

 Baby Pizza Margherita: Glutine (1), Latte (6) 

 Cotoletta Impanata con Patate Fritte: Glutine (1), Uova (5), Latte (6) 

 Focaccina con Nutella: Glutine (1), Latte (6), Arachidi (7) 

PIZZE 

 Pizza Bianca: Glutine (1), Latte (6) 

 Pizza Marinara: Glutine (1) 

 Pizza Margherita: Glutine (1), Latte (6) 

 Pizza Napoli: Glutine (1), Latte (6), Pesce (4) 

 Pizza ai Wurstel: Glutine (1), Latte (6), Soia (10) 

 Pizza Primavera: Glutine (1), Latte (6) 

 Pizza al Salamino Piccante: Glutine (1), Latte (6) 

 Pizza ai 4 Formaggi: Glutine (1), Latte (6) 

 Pizza Vegetariana: Glutine (1), Latte (6), Sedano (9) 

 Pizza al Prosciutto Cotto: Glutine (1), Latte (6) 

 Pizza 4 Stagioni: Glutine (1), Latte (6), Sedano (9) 

 Pizza al Prosciutto Crudo: Glutine (1), Latte (6) 

 Pizza Speck e Mascarpone: Glutine (1), Latte (6) 

 Calzone: Glutine (1), Latte (6) 

 Pizza Crudo, Rucola e Parmigiano: Glutine (1), Latte (6) 

 Pizza Salsiccia, Peperoni, Cipolla: Glutine (1), Latte (6), Sedano (9) 

 Focaccia Crudo e Mozzarella: Glutine (1), Latte (6) 

 Pizza Trevisano, Crudo e Gorgonzola: Glutine (1), Latte (6) 

 Pizza ai Frutti di Mare: Glutine (1), Latte (6), Crostacei (2), Molluschi (3), Pesce (4) 

 Pane Arabo: Glutine (1), Latte (6) 

DESSERTS 

 Tiramisù: Glutine (1), Uova (5), Latte (6), Soia (10) 

 Panna Cotta (Fragola, Frutti di bosco, Caramello o Cioccolato): Glutine (1), Uova (5), Latte 
(6), Soia (10) 

 Crema Catalana: Glutine (1), Uova (5), Latte (6), Soia (10) 

 Sorbetto al Limone o Sgroppino: - 

 Semifreddo alla Crema con Pinoli e Cioccolato: Glutine (1), Uova (5), Latte (6), Soia (10) 

 Tartufo (Bianco, Nero) o Affogato: Glutine (1), Uova (5), Latte (6), Soia (10) 

 Ananas (anche con Maraschino): - 

 Fragole/con Gelato: Latte (6) 

 Gelato (crema o cioccolato) o Affogato: Glutine (1), Uova (5), Latte (6), Soia (10) 
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